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pactoimittajalta

Haluamme auttaa asiak-
kaitamme onnistumaan

"Palvelutukkureita kuvataan

reiluksi kumppaniksi ja tukuksi,
joka auttaa asiakasta onnistu-
maan seka tarjoaa raataloityja
ratkaisuja."

Toimialallamme tehd&an usei-
ta asiakastutkimuksia, joissa
mitataan mm. asiakkaiden tyy-
tyvaisyyta eri toimijoiden toi-
mintaan. Palvelutukkureita ku-
vataan usein ndissd asiakas-
palautteissa muun muassa rei-
luksi kumppaniksi, joustavak-
si, rennoksi, laheiseksi ja tukuk-
si, joka auttaa asiakasta on-
nistumaan sekd tarjoaa raata-
|5ityja ratkaisuja. Juuri tata
me haluammekin olla!

Suomen kokkimaajoukkue on
valmiina kilpailemaan kulta-
mitaleista helmikuun alussa
pidettavissd kokkiolympialai-
sissa Saksan Stuttgartissa. Pal-
velutukkurit ovat omalla pa-
noksellaan edistamdssa jouk-
kueen menestymista kisoissa,
joissa kokkimaajoukkue osal-
listuu kahteen eri sarjaan:
Hot Kitchen ja Chef’s Table.
Taman yhteistydn tuloksena
olemme my&s tuottaneet re-
septiikkaa lounasasiakkaidem-
me kayttddn helpottamaan

lounaslistojen suunnittelua. Uusimmat, kauteen sopivat reseptit 16ydat
tasta lehdestd, ja kaikki reseptit 18ytyvat myds Palvelutukkureiden koti-

sivuilta kuvien ja vinkkien kera.

Oletko jo kokeillut uusia lounaspdytadn sopivia uutuuksiamme, Patu Liha-
kaalilaatikkoa kauralla ja Patu Kasvis-kaurapaistosta? Merkittavaa nais-
sd molemmissa uutuustuotteissamme on se, ettd riisi on korvattu kotimai-
sella kauralla. Nain tuotteen makuun on saatu lisaé tayteldisyyttd ja tuot-

teille Suomen lippu.
Hyvaa ja kaupallista kevaan odotustal

Jouni Sade
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Makuja maailmalle: Kokkimaajoukkue
valmistatuu kisamatkaan.

PULJONGIN ENERGIA-
RATKAISU

Puljongin tehtaan yhteyteen
rakennettiin uusi kiertotalousratkaisu
ja biokaasulaitos.

6 GASTROPUB MYLLY
LAHDESSA

kutsuu aitojen makujen Géreen.

8 PATU LOUNASKLUBI

Patu-burgeri toimiii myds linjastossa.
Ja talven kalansaaliina maistuvat
kotimaiset jarvikalat.

TUOTEUUTISIA

Esittelyss& Patu-tuoteperheen uudet
laatikot ja kotimaiset marjat
pakastettuina.

PALVELUTUKKURIEN
PARHAAT TARJOUKSET

Kattava valikoima tunnettujen
tuotteiden tarjouksia sydantalven
sesonkiin.
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PAATOIMITTAJA
Toimitusjohtaja Jouni Séde
jouni.sade@palvelutukkurit.fi

JULKAISIJA
Suomen Palvelutukkurit Oy, Ayritie 8 E, 01510 Vantaa
puh. 010 338 7820, www.palvelutukkurit.fi

ULKOASU JA TEKSTIT

Mainostoimisto Pro Image

PAINOPAIKKA
PunaMusta Oy

Lehden varilliset hinnat ovat alv 0 % ja mustat hinnat
siséltévat alvin. Hinnat ovat voimassa tdysin myyntierin.
Pid&témme oikeuden hinnanmuutoksiin painovirheiden
ja tavaratoimituksen muutosten varalta.
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TAPAHTUMIA - UUTISIA - MAKUJA - ILMIOITA

Kokkimaajoukkue valmistautuu
Stuttgartin Kokkiolympialaisiin

JOUKKUEENJOHTAJA
KATJA TUOMAINEN

Suomen Kokkimaajoukkue valmistau-
tuu taytta vauhtia helmikuun alussa ////
pidettaviin IKA Culinary Olympics e
-kisoihin. Treenit ovat kiihtyneet har-

joitusajan loppua kohti ja joulukuus- ,

e e . Culinary Team

sa sponsorit paasivat nauttimaan her- Finland
kullisia harjoituspaivallisia.
Suomen Kokkileijonien halutaan menestyvan tassa ar-
vostetussa kilpailussa. Kisamatkalle on ladhdéssa myds
sponsoreiden kannustusjoukot, jotka pitdvat Suomen
lippua korkealla kisakatsomossa. Edessa on kaksi ko-
vaa koitosta: Chef's Table, jossa joukkue valmistaa vii-
dessd tunnissa seitsemdn ruokalajin menun kahdelle-
toista hengelle sekd Hot Kitchen, jossa valmistetaan
kolmen ruokalajin kokonaisuus sadalle hengelle.

"Kokkimaajoukkeen toiminta
ei olisi mahdollista ilman meidan
ihania sponsoreita.”

RUNEBERGIN
PAIVA 5.2,

Kevat on leivonnaisten
sesonkiaikaa. Runebergin
paivan lisaksi vietetadn
ystavanpaivad, laskiaista
ja Minna Canthin paivaa,
jolloin my&s kahvitellaan.

1ISO 14001
Palvelutukkurit saavat
tana kevaana ISO 14001
-ympdristdjarjestelman
mukaisen sertifioinnin.
Haluamme osoittaa
silla, ettd arvostamme
luonnonvarojen
vastuullista kayttda.



MYYNTIPAALLIKKO HARRI AHMAVUORI
TUNTEE KOKKINA RAVINTOLA-ALAN
HAASTEET JA ILOITSEE TUOTTEISTA,
JOTKA HELPOTTAVAT KEITTION ARKEA.

Puliongin biojatteestd syntyy

vihredd energiaa ja luonto ki

ohjoisKarjalan Juuassa sijaitsevan,
liemié ja ravintolakastikkeita valmis-
tavan, Puljongin tehtaan yhteyteen
rakennettiin uusi kiertotalousratkai-
su ja biokaasulaitos. Kaikki Puljongin val-
mistusprosesseissa syntyvd orgaaninen
jate muutetaan biokaasuksi ja edelleen
hoyryenergiaksi, joka kierratetaan takai-
sin Puljongin kayttéon liemien ja kastikkei-
den valmistuksessa. Biokaasulaitoksen ra-

kensi ja sen foiminnasta vastaa Nevel O
- Meidan 1991 perustettu tehtaa
vudistui viime kevaand tdysin t@man
modernin kiertotalousratkaisun ‘@nsiosta,
ja se toimii nyt noin 80 % uusi
energialla. lhan sataan prosenttiin uusiu-
tuvan energian kaytéssa ei paasta, silla
tuotannossamme  tarvitaan esimerkiksi
luiden paahtamiseen maakaasua, Harri
Ahmavuori kuvailee.



KASTIKEYRITYS PULJONKI TYOLLISTAA
JUUAN TEHTAALLAAN NOIN 50

HENKEA. NEVELIN BIOKAASULAITOS
RAKENNETTIIN VIEREISELLE TONTILLE.

- Téam& hanke on oikein malliesimerkki
kiertotalousratkaisusta, joka mahdollistaa
tuotannossa syntyvan hukan tayden hyo-
dyntémisen. Myds kuljetuksesta syntyvét
paastét ja kustannukset vahenevat, kun
tuotannon jdtettd ei tarvitse kuljettaa pit-
kalle, vaan késittelylaitos sijaitsee naapu-
rissamme. Biokaasulaitoksella syntyvia
oheistuotteista voidaan valmistaa lannoit-
teita maatalouden tarpeisiin, joten luon-
non lisdksi myds maatalous kiittad tastd.
Olemme kansainvalisen Nestlé-konsernin
tytaryritys, ja kestavan kehityksen teemat
ovat konsernissa keskidssd. Siksi myds
tamd hanke on otettu ilolla vastaan, Ahma-
vuori toteaa.

Laadukkaat liemet ja kastikkeet
ammattilaisille

Puljonki Oy valmistaa ammattilaisille tar-
koitettuja laadukkaita liemia ja kastike-
pohjia seka kayttdvalmiita kastikkeita,
kuten esimerkiksi punaviinikastiketta.

- Meidan tuotteidemme makuprofiili on
kehitetty suomalaiseen makuun. Ne ovat
joko sellaisenaan tai véhén tuunattuna
mitd parhain apu keittion kiireessa. Ne
ovat nopeasti kdytettdvissa ja aina tasa-
laatuisina. Myds annoshinta on helposti
laskettavissa tuotteidemme hinnan pohjal-
ta, Harri Ahmavuori luettelee.

- Ja hieno asia on myds mahdollisuus
havikin hallintaan. Tuotteemme valmis-
tetaan ilman lisdaineita ja ne pakataan
aseptisesti niin, ettd ne sailyvat avaamat-

PERINTEISILLA RESEPTEILLA JA MODERNIL-
LA TEKNIIKALLA VALMISTETUT TUOTTEET
PAKATAAN ASEPTISESTI JA NE SAILYVAT
VUODEN HUONEENLAMMOSSA.

tomina vuoden huoneenldmmaossd. Niille
ei tarvitse varata kallista kylmatilaa ja

hukkaa syntyy vahan.

Kumppanit arvostavat vudistuksia
- Olemme saaneet paljon myénteistd pa-
lautetta kumppaneiltamme siitd, ettd olem-
me kastiketehtaallomme ottaneet konk-
reeftisen askeleen hiilijalanjalkemme pie-
nentdmisessd. Esimerkiksi Palvelutukkurit
ovat tasta ilahtuneet. Omilla alueillaan
vahvat tukkurit tuntevat alueidensa elin-
keinotoiminnan mahdollisuudet ja haas-
teet ja osaavat arvostaa sitd, ettd me
olemme luoneet PohjoisKarjalaan mo-
dernia tuotantoa.

- Palvelutukkurien kanssa toiminta on
muutenkin tehokasta ja joustavaa. He
ovat nimensd mukaisesti Palvelutukkurei-
ta ja palvelevat alueidensa asiakkaita
yrittajahenkisesti erittdin hyvin, Harri Ah-
mavuori kiittaa.

"Tama hanke

on malliesimerkki
kiertotalousratkai-
susta, joka
mahdollistaa
tuotannossa
syntyvan hukan
tayden hyddynts-
misen."



Gastropub Mylly kutsuu aitojen,

rehellisten makujen aarelle

eiftiomestarit Markku Ojala ja
Arto Lattu perustivat Gastropub
Myllyn vuonna 2020, perintei-
seen ravintolakiinteistédn Lahden
Vuorikadulle. Mylly on yhdistel-
mé ravintolaa, pubia ja baaria. Sen ni-
men juuret johdattavat paikan historiaan:
1900-uvun alussa ravintolan naapurissa
toimi Oululaisen mylly.
Gastropub Mylly on keittimestareiden
omistama ja vetdmd. Se edustaa rehel-
lista, rentoa ja aitoa ruokaa ja tunnel-
maa. Rennon pubin ilmapiiri yhdistyy mais-
tuvaan ja korkealuokkaiseen ruokaan,
jonka valmistuksessa kaytetgan laaduk-
kaita raaka-aineita — paljon myds paikal-
lisia tuotteita.

Ydinbisneksend lounas ja ilta-
ruokailu

Myllyssa valmistuu rento ja maistuva lou-
nas joka arkipdiva kello 11-15 vélilla ja
lounaan jalkeen & la carte -annokset ovat
saatavilla mydhaisiltaan saakka.

- Meillg ei ole kiertavad lounaslistaa, vaan
suunnittelemme listan sesonkien mukaan.
Pyrimme kaikessa valttamaan havikkia
ja koska paivat vaihtelevat, joustava
lista antaa meille mahdollisuuden tehok-
kaaseen havikintorjuntaan. Tarjoilemme
myds lounaan lautasannoksina, mika
sekin mahdollistaa havikin seuraamisen.
Havikki on merkittava asia, ja sitd kan-
nattaa todella seurata. Tuloksen viimeisel-
KEITTIOMESTARI MARKKU OJALA la rivilla ei ole yhtaan prosenttia, siella

TOIMII GASTROPUB MYLLYN on vain euroja, Markku Ojala toteaa.
RAVINTOLOISIJANA JA MYOS
SUOMEN KEITTIOMESTARIT RY:N
HALLITUKSEN PUHEENJOHTAJANA.

Myllyssa lahtokohtana ovat laadukkaat
raaka-aineet, ammattitaidolla laaditut ja
3 maistuvat reseptit seka maltilliset hinnat.

- Tietyt tuotteet tulevat meille lghelts.
Suosimme kotimaista lihaa. Kasvisruoka
on kasvattanut suosiotaan ja meiltd saa



my&s annoksia erikoisruokavalioihin. Se
on osa palveluamme. Valmistamme |ahes
kaiken itse, mutta jos 16ydamme hyvén
valmiin tuotteen, joka sopii filosofiaam-
me, otamme sen kaytoon. Kun tydvoima
on kallista, joitakin asioita ei kannata
tehda itse. Yksi tallainen on Patun Kievin
kana. Se on laadukas, kanan rintafileis-
td valmistettu tuote, joka on saavuttanut
asiakkaidemme suosion. Tarjoamme sitd
esimerkiksi juurespyreen ja persiljadljyn
kanssa, Ojala kuvailee.

— Iltaruokailu on meillé liiketoimintana mer-
kittdvémpi, noin 70 % ruokatarjonnastam-
me. lllalla tarjolla voivat olla samat raa-
ka-aineet kuin lounaalla. Niita jalos-
tetaan kuitenkin lisda, haudutetaan ja
maustetaan ja vaikkapa kermaa ja voita
kaytetdén enemman.

Tapahtumat ja catering tdydentévdt
toimintaa

Myllyn kivet jauhoivat entisaikaan myd-
haan ydhon. Myds Myllyssé on mahdolli-
suus nauttia hyvasta seurasta ja juomasta
pitkalle iltaan.

- Jarjestdmme saanndllisesti myds erilai-
sia tapahtumia ja hoidamme asiakkaidem-
me toiveiden mukaisesti kaikenkokoiset
catering-tilaisuudet yksityisjuhlista isoihin

yritystapahtumiin, Ojala toteaa.

Patu-yhteisty6ssé ravintola ei ole
varasto

- Minulle on tarkedd, ettd yhteistydtukul-
lamme on kasvot. Pelkastaan sahkdpos-
teilla on hankalaa toimia. Palvelutukku
Kolmiossa yhteyshenkiléllamme Teemu
lkosella on keittidtausta ja hdn
ymmartad liiketoimintamme.
Voimme keskustella eri tilanteista
ja saamme hdneltd usein hyvia
suosituksia tuotteista. Lisaksi Kol-
mio on hankkinut meitd varten
tuotteita, joita olemme erityisesti
toivoneet, Ojala kiittad.

- On tdrkedd, eftd yhteispeli ~ids

toimii my&s kuljetuksissa hyvin.
Saamme toimitukset aina klo
8.00, silla meille on tarkedd
saada kuorma heti aamusta ja
niin usein kuin tarvitsemme. Ravintolan ei
kuulu olla varasto. Kuljettaja purkaa kuor-
man valmiiksi keittiGmme sdilytystiloihin,
mikd on tarked osa yhteistyota. Se sads-
taa meiddén aikaamme. Hyva asia ovat
myds murtopakkaukset, sillé myds niiden
avulla voidaan pitad havikkia kurissa,
Markku Ojala tiivistaa.

Z

GASTROPUB MYLLYN ANNOKSET
NAYTTAVAT JA MAISTUVAT HER-
KULLISELTA. SISAPIHAN KATETUL-
LE JA LAMMITETYLLE TERASSILLE
PAASEE MYOS TALVIAIKAAN
VIIHTYISAN TELTAN SUOJIIN.

F : s | - -
tff,-'?i STROPUB

27 NIYELY |

GASTROPUB MYLLY ON SAANUT
NIMENSA ALUEELLA AIKOINAAN
TOIMINEEN MYLLYN MUKAAN.



B u rg e r Uiy e
[ e ]
erjantai

uomen kokkimaajoukkue rakensi

erkullisen burgerin Patu-tuotteista
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Patu Burger

Patu Amerikanhampurilaissémpylé

Patu téyslihapihvi a120 g

Patu Gouda juustoviipaleet

Marinoitua punasipulia

Myrttisen kurkkua

Tomaattia

Jadsalaattia

Patu kastikkeita maun mukaan, esim. Valkosipulimajoneesi,
Sweet chili majoneesi, Herkkukastike, Burgerikastike

Patu grillitasku

Lisékeperunaa, kuten ranskalaisia, bataattiranskalaisia tai
ristikkoperunoita

MARINOITU PUNASIPULI:
2 kg suikaloitua punasipulia
2 dl punaviinietikkaa

4 dI sokeria

4 dl rypsidliya

suolaa ja mustapippuria

Sekoita ensin marinadi ja liséd suikaloitu punasipuli. Anna
maustua ja sipulien kypsyd véhintécn 24 h.

1 Sampylét

Sémpylat kannattaa [émmittéd ja pi-
t&c lamposdilytyksessd n. 60 asteises-
sa uunissa 50 % hdyryssé omassa
pussissaan. Nain viltyt kuivilta ja kop-
puraisilta sampylsiltd, ja saat varsin-
kin buffetruokailuun téytst nopeasti
poytadn!

2 Pihvit

Paista pihvejd hyvé méérd jo "eteen",
ja lampdsdilytys joko uunissa tai lam-
pdkaapissa GN-pakissa, jossa on vah-
vaa lihalientd. Kun kéytat sdilytykses-
sd lihalientd, sinun ei tarvitse pais-
tovaiheessa laittaa pihveihin suolaa
ja/tai mustapippuria!l Lihaliemi es-
t&é pihvejd kuivumasta ja ne saavat
my&s lisdd makua lihaliemestd.

3 Juusto

Mikéli pidat pihvejé lamposailytyk-
sessd, ALA LAITA JUUSTOA SAI-
LYTYKSEN AJAKSI, VAAN VASTA
ESILLE LAITETTAESSA! Mikali kaikki
pihvit eivit menekddn, voit kdytdd
ylimadrdiset pihvit vield myshemmin.

4 Lisukkeet

Voit leikata tomadtit siivuiksi ja Myrt-
tisen kurkut pitkittéin jo edellisend
pdivand. Muista, ettd tomaatti ja
Myrttiset valuttavat nestetté  astian
pohjalle, joten astiaan on hyvé lait-
taa ritilé, jotta alimmat tuotteet eivét
"lillu" nesteessé.

VINKKI! Buffettin ei kannata kasata valmiita
hampurilaisia, vaan laittaa kaikki komponentit tarjolle
erikseen kauniisti ja helposti oteftaviksi. N&in jokainen
asiakas voi kasata sellaisen hampurilaisen kun itse ha-
luaa, ja voit liséité komponentteja liséid tarpeen mukaan.
Sémpylat kannattaa laittaa taskuihin jo valmiiksi sekd
kastikkeet heti sémpylsisté seuraavaksi, ennen pihveja.




Jarvikala

on kotimainen
ja ekologinen
lounas-
vaihtoehto!
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Culinary Team
Finland

Jarvikalamureke, ratatouille ja

NolLlandaise

25 annosta

MUREKE

2 kg jauhettua jérvikalaa (hauki, sérki,
ahven, lahna jne)

1,5 | kermaa

15 kpl kananmunia

tuoretta tillic

suolaa

mustapippuria

RATATUILLE

400 g munakoisoa

400 g kesdkurpitsaa

400 g paprikaa

200 g sipulia

500 g tomaattia

Liséikkeeksi keitettyc perunaa tai perunamuusia

Mittaa isoon asiaat kerma, suolaa 1,6 %
kalan madrastd, riko sekaan kananmunat
ja vatkaa rakenne rikki. Liséié joukkoon jau-
hettu kala ja erittdin pieneksi hakattu, tuore
tilli. Sekoita huolellisesti, jotta suola jakautuu
tasaisesti koko massaan.

Kypsennd mureke murekevuoassa hyvin vesi-
tiiviisti kelmutettuna 100-asteisessa hdyryssd
mittarin kanssa  sisélémmaltaén véhintaén
68-asteeseen ja jadhdytd. Leikkaa hyvin jééh-
tynyt mureke jo valmiiksi annosviipaleiksi.

Pese ja pilko kaikki kasvikset n. 3 x 3 cm pa-
loiksi. Kypsennd kasvikset ratatuilleksi oliivi-
dljyssd isossa laakeassa kattilassa, kippipan-
nulla tai vaikka uunissa. Mausta suolalla sekéi
mustapippurilla. Jos tarvitset liséé hapokkuut-
ta, kéiytd vaaleaa balsamicoa tai valkoviini-
etikkaa.

2

o O + W

VINKIT!

lisend péivéing. Yon aikana
rakenne asettuu aloilleen ja
maut tasaantuvat. My&skin mu-
rekkeen kdsittely eli leikkaami-
nen ja siirtdminen on huomatta-
vasti helpompaa.

1 Murekkeen voit valmistaa jo edel-

Mureke tulee kypsentcid vahin-
t&idin 68-asteiseksi. Mitd suurempi
murekkeen sisélémpd on, sité
kiinfedmp&d murekkeesta tulee.
Jos lampétila nousee liian kor-
keaksi, murekkeeesta saattaa
tulla kuivaa.

Ratatuillen kasvikset voit pilkkoa
jo etukdteen valmiiksi edellisendi
pdivand.

Muista “itkettéié” munakoisot
ennen kaytdd, jotta ylimadrdi-
nen ja kitkeréinmakuinen neste
poistuu munakoisosta.

Voit hyvin kéyttéd valmiita hol-
landaisekastikkeita. Ne kestavét
l&émpdd, toisin kuin

itse tehdyt.

Voit “tuunata” hollandaisekas-
tiketta esim. ruohosipulilla tai
vaikka pienellé madrdalla Dijon-
sinappia.

11
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Culinary Team

Finland

RAtaattia ja
LiInssimunen-
NOSta

40 annosta

BATAATTI

5 kg bataattia
oliivisljyd
suolaa
mustapippuria

LINSSIMUHENNOS

1 | belugalinssejé

5 kpl sipulia

5 kpl punaista chilic

5 kpl valkosipulin kyntta

4 kpl varsisellerin vartta

1 kg tomaattimurskaa

1 | kasvislienté

1 | muskottipahkindd jauhettuna
3 il jeeraa jauhettuna

2 tl fenkolinsiemenid jauhettuna
2 tl korianterinsiemenid jauhettuna
2 tl jauhettua inkivédric

2 tl mustapippuria jauheena
suolaa, oljyd

Kuori bataatit ja leikkaa n. 3 x 3 cm kuutiok-
si. Mausta kuutiot suolalla, mustapippurilla
seké oliivisljylls. Paahda 200-asteisessa
vunissa n.15 minuuttia, kunnes ne ovat
kypsiéi, mutta vielé napakoita. Jadghdyta.
Kuori sipulit, pese varsiselleri ja chili. Kuu-
tioi sipuli ja varsiselleri pieneksi, murskaa
ja hienonna valkosipuli ja chili.
Kuumenna tilkka 6ljyd kattilassa, ja free-
saa kasvikset. Pydrittele pari minuuttia ja li-
s&& kuivat mausteet. J&ta suola vield tdssé
vaiheessa pois ja liséd se vasta lopussa.
Freesaa mausteiden kanssa, kunnes kas-
vikset ovat pehmeitd.

Liséd kattilaan linssit, kasvisliemi sekd to-
maattimurska ja anna porista kevyesti,
kunnes linssit ovat kypsié n. 20 minuutin
kuluttua. Mausta suolalla ja tarkista maku!

VINKIT!

Voit kéyttdd myds muita linssejé

1 kuin belugaa. Mustat belugalins-
sit kestavat kuitenkin kypsennys-
t& parhaiten, eivéitké mene niin
helposti puuroksi kuin punaiset
linssit. Vihredt linssit kestévét kyp-
sennystd paljon paremmin kuin
punaiset ja léhes yhtd hyvin kuin
mustat belugalinssit.

Bataatit voit valmistaa jo edelli-
2 send pdivéing. Voit kéytad myds

muuta kuin bataattia, kuten vaik-

kapa intialaista paneerjuustoal

Mahdollisesti yli jadnyt linssimu-
hennos toimii loistavasti seuraa-
vana pdivand lounaskeiton poh-
jonal

LY

voimakkaasti makua, mutta sen
ei kuulu olla tulista. Voit kéyttaa
my&s muita mausteita, kuten nei-
likkaa ja/tai sinapinsiemenid.
Maustesuhteita voit myds muut-
taa oman maun mukaan.

5 Kypsennd linssit aina kypsiksi

4 Linssimuhennoksessa kuuluu olla

kunnolla keittamalla, jolloin nii-
den valkuaisaine lektiini tuhou-
tuu eika se padse aiheuttamaan
ikavia vatsaongelmia.




Intialaisten
makujen
innoittama
kasvisruokal!




TUOTEUUTISET

HERKULLISET,
UUDET
PATU-LAATIKOT
LOUNAALLE

Patun tuoteperheeseen on tullut
kaksi uutta lounaslaatikkoar:
Lihakaalilaatikko ja Kasvis-
kaalipaistos. Molemmissa

riisi on korvattu kotimaisella
kauralla. Maku on taytelginen ja
tuotteet saivat Suomen liput.

135413

PATU LIHAKAALILAATIKKO KAURALLA
2 KG, KYPSA

ME 2 DYNO

EAN 6430030381000

G, M,S,K ==

135414
PATU KASVIS-KAURAPAISTOS 2 KG,
KYPSA

ME 2 DYNO

EAN 6430030381024

G, M, S, K EE

TARJOUSTUOTTEIDEN MERKIT:
L-LAKTOOSITON VL - VAHALAKTOOSINEN

G - GLUTEENITON M- MAIDOTON
S - SOUATON K - KANANMUNATON
VE - VEGAANINEN

Suomen marjasato
talteen Patun

pakkasvarastoihin!

Kotimaiset marjat Patu-tuoteperheeseen
Metsiemme aarteet, mustikka ja puolukka tu-
levat tdydentdmadn Patun tuoteperhetta. Seu-
rakseen ne saavat suomalaisten rakastaman
vadelman ja raikkaan mustaherukan.
Taydellinen marjaperhe vaikkapa aamiaistar-
joiluun, jalkiruokiin ja leivonnaisiin.

136021
PATU PUOLUKKA 2,5 KG
PAKASTE, ME 2 PSS
EAN 6405019701230
L,G,M,S, K

136023

PATU MUSTAHERUKKA 2,5 KG
PAKASTE, ME 2 PSS

EAN 6405019701292

L, G, M,S, K

136022

PATU MUSTIKKA 2,5 KG
PAKASTE, ME 2 PSS
EAN 6405019701216
L,G,M,S, K

136024

PATU VADEIMA 1 KG
PAKASTE, ME 1 DYNO
EAN 6405019701223
L, G, M,S, K

=

==

==

=



FAZER
BERLIININMUNKKI
12x115¢g

PATU: 114058

FAZER

DUMLE -MUNKKI
12x106 g

PATU: 130135

FAZERPRO.FAZER.COM

FAZER
OMENAMUNKKI
12x92¢g

PATU: 132693

Omar

FAZER

OMAR -MUNKKI
12x100 g

PATU: 107425

SULATTAMALLA VALMIS



PATU TARJOUKSET

FAZER LETPOMOT OY ME  HINTA/ME  HINTA/
(SIS ALV)  YKSIKKO

107425 Fazer Omar munkki 100 g E 12 15,73 | 1,15kpl
myymél@sulatus, kypsd, sulatettava 1,31kpl
pakastemunkki, L,

114058 Fazer Berliininmunkki 115 g E 12 13,68 | 1,00 kpl
myymélasulatus, kypsd, sulatettava 1,14 kpl
pakastemunkki, L, S

130135 Dumle munkki 106 g E 12 15,73 | 1,15kpl
myymélasulatus, kypsd, sulatettava 1,3
pakastemunkki, L, S

132693 Fazer Omenamunkki 92 g E 12 10,94 | 0,80 kpl
0,9

myymélasulatus, kypsd, sulatettava ,91 kpl
pakastemunkki, L, S
_d» FAZER OMAR"MUNKKl
A = S 100 G, KYPSA, SULATET-
@ .. TAVAPAKASTEMUNKKI
- W
: v
® 7 115
Y 9 kpl
L Y alv0 %

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat siséltavat alv:n.

3 LANTMANNEN UNIBAKE ME  HINTA/ME  HINTA/

Lantméannen FINLAND OW (SIS. ALV)  YKSIKKO
110079 Myllyn Paras Gluteeniton E 1 kpl 37,90 kpl
Runebergin Levykakku 2 kg 43,21kpl
LG
104251 Myllyn Paras Runebergin E 54 kpl | 110,19 | 1,79 kpl
Torttu 90 g 2,04 kpl
L
135741 Vaasan Laskiaispulla 100 g E 16 kpl | 30,83 | 1,69 kpl
L 1,93 kpl

MYLLYN PARAS GLUTEENI-
TON RUNEBERGIN
LEVYKAKKU 2 KG

3790.,

alv 0%

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltévat alv:n.
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PALVELUTUKKURIT

- ME HINTA/ME HINTA/_
VALIO ou (SIS. ALV)  YKSIKKO
107645 Valio Viola® 1,5 kg E 1 kpl 16,95 kpl
maustamaton tuorejuusto 19,32 kpl
laktoositon
107630 Valio pehmeé& maitorahka %4 | 1 kpl 19,95 snk
5kg @ 22,74 snk
laktoositon
129035 Valio Hyvé suomalainen E 8 kpl | 45,51 | 4,99 pss
Arki® juustoraaste €700 g 5,69 pss
L
109976 Valio Koskenlaskija® E 1 kpl 25,95 snk
2,5 kg juustokastike 29,58 snk
laktoositon
135103 Valio lemon curd téyte 1 kpl 14,12 | 4,95kg
2,5 kg 5,65 kg
laktoositon
132461 Gold&Green® Nyhts- 2 kpl 45,58 [19,99 pkt
kaura® 1,5 kg Maustamaton 22,79 pkt
VE

VALIO VIOLA® 1,5 KG
MAUSTAMATON TUORE-
JUUSTO LAKTOOSITON
£¥ 16,95
-ﬂ_e':'.‘f“ ] kpl
alv0 %
Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltévat alv:n.
Fa ME HINTA/ME HINTA/
HUHTAMAKI o1 (SIS. ALV)  YKSIKKO
130606 Huhtamdki Future Smart E 16 kpl | 91,07 | 4,59 pss
karfonkinen kuumakuppi 5,69 pss
55 x 360 ml
114570 Huhtaméki Future Smart E 20 kpl | 111,35 | 4,49 pss
kartonkinen kuumakuppi 5,57 pss
80 x 250 ml
129316 Huhtaméki Kirkas Polarity lasi 16 kpl | 63,29 | 3,19 pss
50 x 300 ml 3,96 pss
131722 Huhtaméki Kirkas Polarity lasi 16 kpl | 71,22 | 3,5%pss
50 x 400 ml 4,45 pss
130144 Huhtaméki Kirkas Polarity lasi 16 kpl | 79,16 | 3,99 pss
50 x 500 ml 4,95 pss
126225 Huhtamaki Polarity reiéllinen 20 kpl | 98,95 | 3,99 pss
kupukansi 100 x 95 mm 4,95 pss
133496 Huhtamaki Kuitukansi 30 kpl | 129,83 | 3,49 pss
50 x 80 mm 4,33 pss
134213 Huhtaméki Kuitukansi 24 kpl | 103,86 | 3,49 pss
50 x 90 mm 4,33 pss

HUHTAMAKI FUTURE SMART

Y KARTONKINEN KUUMAKUPPI
)< %& 55X 360 ML
By

mR 4.59..

Punaiset hinnat alv O %.
Mustat hinnat sisaltavat alv:n. alv0 %
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PATU TARJOUKSET

H ‘s HKSCAN FINLAND O4Y ME  HINTA/ME  HINTA/
3 (SIS. ALV)  YKSIKKO
/ 124118 Kariniemen Kananpojan 1 kpl 7,69 kg
Koipireisi luuton, nahalla, miedosti E 8,77 kg
suolattu n. 4 kg L, G, M, S, K
102974 Kariniemen Kananpojan 1 kpl 6,79 kg
rintaleike marinoitu n. 4 kg E 7,74 kg
L, G M,S K
103024 HK Viljaporsaan Kinkku 1 kpl 7,69 kg
ilman sisdpaistia luuton, nahaton, E 8,77 kg
rasvaton n. 52 kg L, G, M, S, K
103214 HK Viliaporsaan Ylikypsa E 1 kpl 10,95 kg
kylkin. 2,5 kg 12,48 kg
L, G M,S, K
125585 HK Murekemassa 2 kg Tkpl | 16,84 | 7,39kg
L, G, M,S, K 8,42 kg
KARINIEMEN KANAN-
S POJAN KOIPIREISI
e 1_{1___ :] LUUTON, NAHALLA,
PR MIEDOSTI SUOLATTU
) n. 4 KG
| -1y LG M,S, K
Sa, i
; ,69 kg
alv0 %
Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltévét alv:n.
APETIT OW ME HINTA/ME HINTA/

(SIS. ALV)  YKSIKKO

130435 Apetit Wok Lehtikaali-kasvis 3kpl | 13,64 | 3,99 pss
1,5 kg, pakaste (keltainen porkkana, E 4,55 pss
Folsternckko, porkkana, lehtikaali,

anttu)

103414 Apetit Aurinkokasvikset 1,5 kg Skpl | 14,34 | 4,19 pss
pakaste (porkkana, keltainen porkkana, 4,78 pss
papu)

136082 Apetit Pizzapohja Kastikkeella E 1 Itk 21,45 Itk
1/2 GN, 12 x 390 g, pakaste 24,45 ltk
L, M, K

128777 Apetit Haukipihvi 4 kg, n.100x 40 g| 1kpl | 43,32 | 9,50 kg
LG, M,S, K 10,83 kg

_ APETIT WOK
’i" = LEHTIKAALI-KASVIS

@f ' R 1,5 KG, PAKASTE
- Y *:;

3,99.

alv0%

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltévat alv:n.




| PALVELUTUKKURIT

ARLA OY ME  HINTA/ME  HINTA/
(SIS. ALV)  YKSIKKO
130718 Arla Pro Kermarahka 1 kpl 24,90 kpl
5 kg laktoositon E 28,39 kpl
LG
133652 Arla Pro Créme Fraiche E 1 kpl 9,85 kpl
sitruuna-tilli laktoositon 1,8 kg 11,23 kpl
112323 Arla Laktoositon AB E 1 kpl 15,95 kpl
marjajogurtti 5 kg 18,18 kpl
111590 Arla Pro Mozzarellajuusto 8 kpl | 149,09 |16,35 pkt
22%2,3 kg 18,64 pkt
VL, G
136084 Arla Pro Burger Blue viipale 300 g | 10 kpl | 63,73 | 5,59 pkt
LG 6,37 pkt
UUTUUS 1.2.
ARLA PRO KERMARAHKA
{ 5 KG LAKTOOSITON
— - LG

oo

- 24,96 o

| - -

R =8 alv0 %

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltévat alv:n.

Unilever UNILEVER FINLAND OY ME HINTA/ME  HINTA/
Food (SIS. ALV)  YKSIKKO
Solutions
102575 Knorr Umami 1 kg 3kpl | 57,63 | 16,85kpl
L,G,M,S, K, VE 19,21kpl
102320 Knorr Liha- ja Grillausmauste 3kpl | 61,22 | 17,90 kpl
1,2 kg 20,41 kpl
L, G M, S, K, VE
101830 Hellmann's Téysmajoneesi 5 kg 1 kpl 26,95 kpl
LG MS 30,72 kpl
118263 Knorr Ruskea Peruskastike 1 kpl 44,95 kpl
3,75 kg/50 L 51,24 kpl
L, G, M, S, K, VE

KNORR UMAMI T KG
LG M, S, K

16,85.

alv0%

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltévat alv:n.
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PATU TARJOUKSET

ME HINTA/ME HINTA/
NAAPURIN VIAALAISKANA OY (SIS ALY)  YKSIKKD

114665 Naapurin Maalaiskanan- E 1 kpl 7,85 kg

; pojan paistileike, miedosti suolattu 8,95 kg
.’mhm n.3kg L, G M,S, K

119403 Naapurin Maalaiskana E 1 kpl 10,49 kg

nahallinen rintafilee n. 165 g, 11,96 kg

maustamaton n. 3,3 kg, L, G, M, S, K
114662 Naapurin Maalaiskana E 1 kpl

paistisuikale maustamaton n. 3 kg

L G M,S, K

NAAPURIN MAALAIS-
KANANPOJAN PAISTILEIKE,
MIEDOSTI SUOLATTU

n. 3KG

LG M,S, K

7,85 .

alv 0%

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat siséltévat alv:n.

ATRIA SUOMI Ov ME HINTA/ME ~ HINTA/
(SIS. ALV)  YKSIKKO
100470 Atria Hiillos Grillimakkara 10 kpl | 22,69 | 1,90 pkt
400 g = = 2.27pkt
LG
100368 Atria Coleslaw Salaatti 3 kg E 1kpl | 15,05 | 4,40 kg
LG 5,02 kg
100376 Lithells Kypsd Viipaloitu 3 kpl 19,80 kg
LNOéJdOﬂ Paahtopaisti pakaste n. 2 kg 22,57 kg
119866 Atria Karjalanpaisti 4 kg E 1kpl | 46,74 | 10,25 kg
LG 11,69 kg
Atri i ATRIA HIILLOS
Fida GRILLIMAKKARA 400 G
LG
1 ’9 0 pkt
alv0 %

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat siséltavat alv:n.




- arkeeh ma;_stu-

____ .

avimmatifiupime

VELJEKSET RONKA oY ME HINTA/ME  HINTA/
J (SIS. ALY)  YKSIKKO
3 A 135174 Lapinukon Poron paisti- 1 kpl | 156,75 | 27,50 kg
Ronka karistys 5 kg, pakaste E 31,35 kg
L, G M,S, K
114051 Nautakdristys 5 kg E 1kpl | 68,11 | 11,95kg
Suomi, pakaste 3,62 kg
L, G M,S, K
122788 Meri-Lapin Karitsan E 1 kpl 22,25 kg
paisti luuton, n. 1,5 kg 25,36 kg
L, G M,S, K
136093 Rénkd Naudan maksa- E 6 kpl | 30,03 | 4,39 plo
pihvitaikina 0,5 |, pakaste 5,01 plo
LM, S, K

LAPINUKON PORON
PAISTIKARISTYS 5 KG,
PAKASTE

L, G, M,S, K

2750.

alv0 %

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltévat alv:n.
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HELSINKI
MILLS

Teimme sen, mita luultiin

mahdottomaksi. = n

Todistimme, ettd gluteenitto- A LYT To M AN HYVA

milla tuotteilla saa taydellisic = ‘ut i

herkkuia. LEIVONTAJAUHO
L =4

Tdssa on nyt dlyttdman hyva - e y _

jauhoseos pikkuleipien, kakku- -r":' [ g X

jen ja leivain tekoon sekd ’ . X ’

ruoanvalmistukseen. Passelin 4 -
kokoisena ja iloisen varisenad. 2

& e
= /

o

o I
e
CEUTEEAETOM : e
_Mﬂ 2 Passaa kaikkeen

leivontaan

myllarin.fi

VAHVA VAIKUTUS
VUODESTA 1933

Suomalaisten suosikki Valio Koskenlaskija® on myyntivaltti menussasi. Se tuo
herkullista, ainutlaatuista makua uuniruokiin, keittoihin ja pastakastikkeisiin.
JOKO OLET KOKEILLUT MYOS NAITA KOSKENLASKIJA® -TUOTTEITA?
Vahvempaa makua. Valmis juustomuru saa vahvan makunsa Valio Mustaleima™ juustosta.

Cheddaria, kiitos! Koskenlaskija Cheddarsulatejuusto tuo makua ruoanlaittoon ja leivontaan.
Myds tankona. Valikoimasta I6ytyy myos Koskenlaskija voimakas 1,5 kg sulatejuustotanko.

valio.fi

Valio Koskenlaskija
2,5 kg maustamaton

sanko laktoositon
Patu tuotenro 105043
Myyntiera 1 kpl



VIREYTTA
LOPPUTALVEEN

LOYDA OMA HYVINVOINNIN LAHTEESI

107238
Hartwall Novelle Plus
Multi B+C 0,5l

(alv O/)

(| ]4/)



= E .

ELAKOON SUOMALAINEN
KAHVIKULTTUURI

[=] 575 ]

Tilaa Meiran I % -
Horeca-uutiskirje, %
1 . saat parhaat vinkit
meira.fi tuotteista ja palveluista. OfR:



Sinihomejuusto, joka nostaa
burgerelamyksen uudelle tasolle

ARLA PRO BURGER BLUE
VIIPALE 300 G
PATU 136084

Kermainen, hienostunut ja
voimakas sinihomejuusto-
viipale. Viipaleet on pakattu
kéitevéisti kolmeen erilliseeen
100 g osioon.

arlapro.fi

RAA‘\'\OTA
a

or\cpfoh
PARTNERS
AT HEART

jota n'1ikaan
el v@ita

voimaine
L vl 2)
R I
132702 e 135872
Eleplant 500 g T G Eleplant 400 g
Kasvivoimaa 82% . - it ), Kasvivoimaa75 %
10 “@=""#y>g
€/kpl & €/kpl
et L
(alv O %, 3,54€/kpl sis. alv) Eﬂpi (alv O %, 2,61 €/kpl sis. alv)

Kayta kuten voita, tuskin huomaat eroa!

WEGAN



Jootkua -

,mledosta tuliseen,
J\

Valmiilla salsoilla helpotat ja nopeutat
ruuanlaittoa ja luot autenttisia makuja
vahemmilla raaka-aineilla.

Valitse Chunky Salsa kun haluat isompia

tomaatinpaloja ja Taco-kastike sileampaan
lopputulokseen. Voit olla aina varma p b Y ,
korkeasta laadusta. g Ny Ly

Paulig PRO helps professionals to create flavourful, sustainable and profitable businesses



oL
PAULIG

PRO

Tazzan suosion salaisuus on tayteldinen ja ainutlaatuinen suklaan
maku. Kasvata Tazza-myyntia uusilla houkuttelevilla materiaaleilla.

VINKKI: Hemmottele asiakkaitasi tarjoilemalla Tazza-kaakao osana
noutopdydan jalkiruokatarjoilua herkullisilla lisukkeilla hdystettyna.

Katso vinkit ja tilaa materiaalit: www.pauligpro.com/fi/tazza

*) Tazza Hot Chocolate Market Research, Taloustutkimus 6/2023.

OY PAULIG FINLAND AB | PUH. 020 737 0000 | PROFESSIONAL.FI@PAULIG.COM | WWW.PAULIGPRO.COM

Paulig PRO helps professionals to create flavourful, sustainable and profitable businesses.




ttkokosuomenruokalista

HYVISTR &
TEOISTA

"Kariniemen® on suomalaisten mielestd 14. vastuullisin
brandi tana vuonna ja parhaiten sijoittunut lihabrandi.”

Soile Kdakonen, ravitsemusasiantuntija

HASCAN

Asiakaspalvelu 010 570 130, hkscanpro.fi
#thkscanfoodservicesuomi

FOOD SERVICE

DAL 1877

Barilla

A SIGN OF LOVE

-
e
&

jamarkkinointi Oy Conaxesstrade Finland Ab

oim pkaUppatie 18, Helsinki, puh. 0207 471220




Lantmannen
~ Unibake

Rouhea uutuus Vaasan
Mestarin leipaperheessa

Herkullinen, rapeakuorinen Vaasan Mestarin Maalaisleipd Vaasan Mestarin @
leivotaan ruisjuureen Joutsenon leipomossamme. Peruna tuo Maalaisleipd

leipddn ihanaa muhkeutta ja idatetyt rukiin jyvat mukavaa Laktoositon | Vegaaninen
suutuntumaa ja makua. Myyntierd: 8x400g

Tuotenumero: 224981
Patu: 135738

www.lantmannenunibake.fi GTIN: 6416577026666

A

Wasar db
@ ISTREETF000 MyllynParas Schulstad
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o PERHETILOILTA VUODESTA 1903 \

TAYSIN
SUOMALAINEN Siivu

Antibioottivapaa pekoni possusta tai kanasta.
Saatavilla myds isommissa 900 g pakkauksissa.

.:@ o

| "'*’5*‘ ’4!‘ e N
V72, kﬂ // 414/// * “\“

*’ﬂ'aq;*ﬂr ........ ES

* I e —— - " [ L
" l.. iy
r'a )/ suudmlsu
\ “E'&& : LIHAA

\2 SUOMALAINEN ™
o OPION R

'

E| HATRIIM-

s | ST% | woeke

KASVATETTU WLMAN AHTIEIOOTTEIS

REMPI MIELI



Lounasasiakkaan
palveleva kumppani
2024

)
\ @f) <

Meité kuvataan tukuksi, joka auttaa asiakasta
onnistumaan ja tarjoaa rédtaldityja ratkaisuja.
Juuri &t me haluammekin olla — palveleva
kumppani.

Ota meihin reilusti yhteyttd ja kerro, miten
me voimme palvella sinua ja yritystési
vieldkin paremmin.

\|p\A PAT(/
Q\‘L (Z;l

OUNA
KLURT

Olemme
Kokkimaajoukkueen
kumppani.

PALVELUTUKKURIT

www.palvelutukkurit.fi



PATU TEESIT.

Me Palvelutukkureilla olemme aina toimineet niin, ettd asiakas on

palvelumme keskisssé. Lahiruoka ja alueellinen tydllistéiminen ovat meille
aidosti sydémen asioita. Kiteytimme ajattelumme kulmakivet

Lounasasiakkaan valinta

Kumppani kasvussa

o

Lishiruoka

Aidosti alueellinen

PALVELUTUKKURIT

Patun teeseiksi. Tallaisia ovat Palvelutukkurit:

Lounasasiakkaan valinta

Moni Suomen parhaista lounasravin-
toloista on valinnut meid&t kumppa-
nikseen. Menestyvét asiakkaamme pai-
nottavat ostojen merkitystd taloudelli-
sesti kannattavassa lounasruokailussa.
Sopimuksen ja hinnoittelun pitaa olla

kohdillaan.

Kumppani kasvussa

Yhteistyd ei perustu pelkastaan hinta-
exceleihin, vaan siind on syvempid
ulottuvuuksia. Kun hankintasopimuk-
sen keskittad meille, syntyy luonnolli-
sesti keskittdmisetuja. Meilld on ym-
marrysta asiakkaiden liiketoiminnas-
ta yksityiselld ja julkisella sektorilla,
teollisuudessa ja kaupassa. Yhteispe-
lissd on kasvun voima.

Léhiruoka

Tuomme alueiden laadukkaimman 16-
hiruvoan asiakkaillemme ja tuemme
tuottajia. Ainutlaatuinen vahvuutemme
on siing, eftd tandan pilkotut kasvikset
ja kuoritut juurekset ovat asiakkaidem-
me pdydissd jo seuraavana pdivand.
Taman mahdollistaa fiivis yhteistyd
paikallisten tuottajien kanssa.

Aidosti alueellinen

Paikallinen tukku tuntee oman alueen-
sa ja palvelee optimaalisesti. Tuoreus
sdilyy ja havikki pienenee nopeissa
toimituksissa. Palvelumme kattaa koko
Suomen saaristosta aina maan poh-
joisimpia osia mydten. Tydllistamme
paikallisesti ja sitoudumme alueelli-
seen elinkeinotoimintaan.

Oman alueesi Patu-tukun |8ydét palvelutukkurit.fi

SUOMEN PALVELUTUKKURIT OY  Ayritie 8 E, 01510 VANTAA
puh. 010 338 7820 www.palvelutukkurit.fi

P

Yrittéjéhenkisyys

ey A,

1‘!.'1-\'!;
i'a
e @
Laaja valikeime

W

Hyvi jo joustava palvelu

Yrittdjahenkisyys

Yhteistyd kotimaisen perheyrityksen
kanssa kiinnostaa. Palvelutukkurien
ketjun kautta keskitdmme ostojamme
ja voimme tarjota asiakkaillemme
ketijumme vyhteisid kampanjatuottei-
ta. Lisgksi raataldimme asiakkaillem-
me juuri heille sopivan tuotevalikoi-
man ja toimitukset.

Laaja valikoima
Tuotevalikoimamme on monipuolinen.
Asiakas saa halutessaan yhdell toi-
mituksella kaikki tarvitsemansa tuot-
teet, mikd helpottaa varastonhallin-
taa. Tilauksesta myds erikoisempia
tuotteita. Nettikauppa palvelee kel-
lon ympdri ja asiakas pystyy tarkas-
telemaan tilaushistoriaansa vaivatto-
masti.

Hyvé ja joustava palvelu

Asiakas on palvelumme keskipistees-
sé. Vaikka yhd enemmén tilataan
digitaalisesti, meiltd saat aina pal-
velua myds puhelimitse. Annamme
vinkkeja ja ideoita vaikka lounas-
listan suunnittelussa. Autamme tuot-
toisamman toiminnan luomisessa.
Nopeat ja joustavat toimitukset ovat
meiddn aito ja kiitetty palvelulupauk-
semme.




